g Le Plus dur pour un Chef de Cuisine ¢’ est de trouver les meilleurs produits de sa région .
C'est pour cela que j'aimeraisremercier tous les Eleveurs , producteurs , artisans , exploitants agricoles pour
leurs produits d’ exception qu’ ils mettent 3 ma disposition .

Frédéric Navez

Fromages de Chévre Charolais AOC ( Gaec Mathieu ~ Chevalier)
De Saint-Vincent de Bragny
Escargot Brionnais ( Corinne Rubod) de Briand
Créme et Beurre AOC Laiterie d’ Etrez

Safran ( Frédéric Bonnelles ) de Sainte — Foy
Huilerie Leblanc d’ Iguerande

Bourgogne de Vigne en Verre de Tournus

Biére La Brasserie du Sornin de Pouilly- sous- Charlieu
AB Biére Bergnicourt

Certains Produits sont disponibles 3 la Boutique .

N’ hésitez pas , renseignez- vous !
Soclété Charalna ~ N* Siret 792 872 228 RCS Micon
43, Route de Micon — Route Centre Eucope Atlantique ~ Sortie 12 - 71120 CHARCULES
Tel/ Fax : 03 85 24 DU 46 — Mall - restaurantdelamalsonducharolals@orange.fr



Salade Charolaise :{(Euf poché , saucisson , terrine , viande séchée)

7,00€

CEuf Meurette basse température , crofiton persillé

7,00€

Tartine Gourmande de langue de Boeuf et de chévre frais , sauce piquante

Planche de Charcuterie de Beeuf et de Cochonnailles.

8,00 €

8,50€

Longe d‘ Os @ moelle rétie au Sel de Camargue.

9,00 €

Les 6 Escargots Gros Gris de Bourgogne Tradition ,
all et persil ( servis en cassolette)

Nage d’ Escargots de Bourgogne en cocotte

9,50 €

( lardons , champignons, oignons grelots )

Terrine de Pot- au- Feu en gelée , corur de fole gras mi-cult Maison ,

12,00 €

vinaigrette de figues confites.

Spécialité de Foie Gras mi-cuit Maison du Charolals ,

12,00€

Compotée de figues confites et jeunes pousses

Tous nos Prix sont précentés toutes taxes comprises , service Inchas .

Société Charolna — N* Siret 752 872 228 RCS Micon

43, Route de Micon ~ Route Centre Europe Atlantique — Sortie 12 - 71120 CHAROLLES
Tel/ Fax 2 03 85 24 00 46 ~ Mall : restaurantdelamaisonducharolsis@orange. fr

16,00 €



Téte de Veau Tradition , servie en cocotte , sauce gribiche

14,00 €

Cassolette de Beeuf Bourguignon Charolais cuisiné 3 I’ ancienne
(carottes , pommes de Terre , champignons , lardons , oignons grelots)

14,50 €

Tartare de Boeuf Charolais préparé en cuisine ( cru ou César) ,
Frites fraiches

16,00 €

Dos de Sandre roti sur peau a la Bourguignonne , légumes sautés au beurre

16,00 €

Charolais Burger « Maison du Charolais » ,
Frites fraiches

17,00€

Ris de Veau et Rognons de Baeuf mijotés en cassolette,

19,00 €

pomme purée soufflée a |I” huile de Truffe Blanche

Tous nos Prix sont présentés toutes taxes comprises , service inclus .

Société Charolna ~ N* Siret 792 872 228 RCS Micon
43, Route de Micon — Route Centre Europe Atlantigue — Sorthe 12 — 71120 CHAROLLES
Tel/ Fax : 03 85 24 00 45 — Mail ; restaurantdelamalsonducharolais@orange.fr



Las Viandes au « ~Josper »

Découvrez Les Produits de notre Région :
Charolais de Bourgogne OU AOC Boauf de Charolles

Toutes nos Viandes cuites au ~ Josper ” vous sont proposées

avec quatre sauces au choix :

_ Sauce aux escargots de Bourgogne ;

_ sauce au Chévre frais Charolais ;

_ Sauce @ la moutarde a I’ ancienne de Dijon ;

_ sauce aux Champignons et estragon.

Bavette « Charolais de Bourgogne » (200g) 12,00€
Alguillette de Rumsteck « Charolais de Bourgogne » (200g) 12,00 €
Hampe « Charolais de Bourgogne » (200g) 13,00 €
Dessus de palette ( piéce du Boucher) « Charolais de Bourgogne » (200g) 16,00 €
Poire/Merlan « Charolais de Bourgogne » (200g) 16,00 €
L’ Assiette de Dégustation « Charolais de Bourgogne «

3 pidces ( bavette , algulllette , hampe ) (200g) 18,00 €
L’ Assiette de Dégustation « Charolals de Bourgogne » XXL

5 piéces { bavette , aiguillette , hampe , dessus de palette , poire/merlan) (300g) 21,00 €
L’ Entrecote « Charolais de Bourgogne » (300g).. 18,00 €
L’ Entrecdte « AOC Baeuf de Charolles » (350g)

(Viande d’ exception maturée 3 semaines ) 30,00 €
Cote de Beeuf « AOC Beeuf de Charolles » { 1.2Kg)

{ Viande d’ exception maturée 3 semaines ) pour 2 Personnes 60,00 €

Tous nos Prix sont présentés toutes taxes comprises , service inclus .

Soclété Charolna — N* Siret 792 872 228 RCS Micon
43, Route de Macon - Route Centre Europe Atlantique — Sortie 12 — 731120 CHAROLLES
Tel/ Fax: 03 85 24 00 46 ~ Mall : restauremdelamaisonducharolas@orange.fr



Fromage Blanc a la créme de Bresse épaisse

Fromage de Chévre Charolais AOC
A I’ huile de noix « Leblanc »

La Cervelle des Canuts.

Tarte fine aux Pommes , Glace Vanille

Tarte Citron Meringuée , coulis Fraise

Tarte des Sceurs Tatin , Glace Vanille

3,50€

4,70 €

3,50¢€
3,50 €
5,50 €
Tartelette Caramel Amande et Daim , Sorbet Chocolat 550¢€
550¢€
Gauffre tidgde « Grand-Mére » ( chocolat et chantilly) 7,00 €
Véritable Baba Bouchon au Rhum des Antilles , chantilly. 7,00€
Carpaccio d’ Ananas dans un bouillon de Basilic, Sorbet Griotte 8,00€
Sphére croquante au Chocolat , mousseline de fraises et chocolat chaud 9,00¢€

Une Carte des Glaces et Sorbets est a votre Disposition .

Tous nos prix sont présentés toutes taxes comprises , service Inclus .

Saciété Charolna — N* Siret 752 872 228 RCS Macon
43, Route de Macon - Route Centra Furope Atlantigue — Sortie 12 — 71120 CHAROLLES
Tel/ Fax : 03 85 24 00 46 - Mall : restaurantdelamaisonducharolsis@acange. fr



Las Menus

15,00 € 18,00 €
Le Plat du Jour CEuf Meurette basse température,
Charolais de Bourgogne , garniture croltons persillés .
sses cess
Tarte fine aux Pommes , Glace Vanille Le Plat du Jour :

Charolais de Bourgogne , garniture .

x*x%

Tarte fine aux Pommes , Glace Vanille.

Pour les Enfants de moins de 12 Ans
12,00 €
Steak haché Charolais de Bourgogne , frites fraiches .

cxan

Glace vanille aux éclats de caramel , chantilly .

*¥kE

Verre de Jus d’ Orange .
*Menus hors Boisson
Tous nos Prix sont présantés toutes taxes comprises , service inclus .

Socikété Charolna — N* Siret 792 872 228 RCS Mécon
43, Route de Macon - Routa Centre Eurcpe Atlantique - Sortio 12 ~ 71120 CHAROLLES
Tel/ Fax : 03 85 24 00 46 ~ Mall : restaurantdefamaisonducharolis@orange fr




Qbecret 4’ (Lbn Cerroir *

29,00€

Spécialité de Foie Gras « mi-cuit » Maison du Charolais ,
Compotée de figues et jeunes pousses .
P
Le Dessus de Palette ( piéce du Boucher)
Charolais de Bourgogne ( 200 grs.)

LR L

Fromage de Chévre frais AOC a I huile de Noix « Leblanc » .

LR L

Véritable Baba bouchon au Rhum des Antilles , chantilly .

*Menus hors Bolsson
Tous nos Prix sont présentés toutes taxes comprises , service inclus .

Sockété Charolno — N® Siret 792 872 228 RCS Micon
43, Route de Micon — Route Centre Europe Atlantique — Sortie 12 — 71120 CHAROLLES
Tel/ Fax : 03 8S 24 00 46 — Mall - restaurantdeamasonducharolais@orange fr




Martini Blanc ~ Rouge ad

Suze — citron - cassis 4d
Campari ad
Campari Orange 20c
Cardhu 4cl
Cardhu Baby 2¢cl
18 4c
1.8. Baby 2d
Jack Daniel's 4cl
Jack Daniel’ s Baby 2cl
Whisky Orange - Coca 12¢cl
Porto Blanc ~ Rouge ad
Apéritif Maison 15¢l
Coupe de Champagne 12¢l
Kir Cassis- Mire ~ Péche 12¢l
Communard 12d
Kir Royal Cassis ~ Mire ~ Péche 12¢l
Vodka acl
Vodka Tonic 25d
Américano 20¢l
Gin dcl
Gin Tonic 25¢

Tous nos Prix sont présentés toutes taxes comprises , service inclus .

Socété Charofna — N* Siret 792 872 228 RCS Milcon
43, Route de Miacon -~ Raute Cantro Europe Atlantique — Sortio 12 = 71120 CHAROLLES
Tel/ Fox : 03 BS 24 D0 46 — Mail - restaurantdelamaisanducharolais @orange fr

400¢€
3,50€
4,00€
7.00€
8,00 €
4,00€
500¢
3,00€
5,00 €
3,00€
8,00€
3,50€
550€
800¢€
4,00 €
4,00¢€
500€
5,00€
7.00€
8,00¢
500¢€
700€



Limonade

Diabolo : Cassis - Menthe — Citron - Fraise — Grenadine
Coca Cola

Orangina

Schweepes

Jus : Orange — tomate — ananas — abricot — poire — raisin
Cocktail de Fruits

Perrier Nature — Cassis — Menthe

Lar Bigres

Clugny 11
Blanche de Frédéric Navez
Cervoise de Bibracte :

Blonde des Champs - Rousse des Bosquets — Brune Trouille

25d
25¢l
33d
25d
25¢l
25d
25d
33d

33d
33d

33d

Tous nos Prix sont présentés toutes taxes comprises service inclus .

Saciété Charolna ~ N* Siet 792 872 228 RCS Micon

43, Route de Micon — Route Centre Europe Atlantique ~ Sortia 12 -~ 71120 CHAROLLES

Tel/ Fax : 03 85 24 00 46 -~ Mall : restavrantdelamaisonducharolais@arange. fr

350¢€
3,50€
4,00€
4,00€
4,00 €
4,00€
6,00 €
4,00€

4,50€
4,50€

4,50¢€



Calvados 4cl

Marc Egrappé acl

Liqueur : Poire - Mirabelle - Framboise dcl

Chartreuse Verte ad
Leas Rauw Minérales

Badoit - Vittel 100 ¢l

Badoit — Vittel 50d

Las SBaissons G haudles

Double Café
Décaféiné
Double Décaféiné
Café Noisette
Double Café Noisette
Infusion : Verveine- Tilleul
Thé Nature — Lait - Menthe _
Tous nos Prix sont présentés toutes taxes comprises , service inclus .

Soclété Charolna ~ N* Siwet 792 872 228 RCS Micon
43, Route de Micon - Route Centre Europa Atlantigue — Sortie 12 — 71120 CHAROLLES
Telf Fax : 03 &5 24 00 46 - Mail : restaurantdelamalsoncucharolas@orange. fr

5,00 €
5,00 €
5,50€
550€

450¢€
3,50€

3,10€
2,10¢€
2,20¢€
2,10€
4,00 €
2,10€
4,00€
2,20€
4,20€
2,80€
2,80€




Coteaux Bourguignons
Vignerons de Mancey 2012

Micon Mancey Viellles Vignes

« Les Essentielles » Vignerons de Mancey 2012
Bourgogne Pinot Noir

Bernard Moreau ~ 2012

Givry Choffet Valdenaire 2011

Givry 1er Cru * Clos Jus*

Choffet Viadenaire 2010
Mercurey Meix Foulot 2010
Mercurey 1er Cru « Clos du Chitesu de Montalgu »
Meix Foulot 2009

Rully « Les 4 Vignes »

Michel Briday 2012

Maranges 1™ Cru « La Fuissiere »

Jean- Frangols Bachelet 2009/2010

Vin Rasé

Bourgogne Rosé Vignerons de Mancey 2011

75cl 37,50¢cl

12,50 €

1900€ 11,50€

20,50 €
27,00¢€ 16,00 €

4100€
31,00€ 18,00€

42,50€

32,00€

42,00€

16,00 €

Tous nos Prix sont présentés toutes taxes comprises , service inclus .

Soclété Charolna ~ N* Sirot 792 872 228 RCS Micon
43, Route de Micon ~ Route Centre Europe Atlantique ~ Sortie 12 ~ 71120 CHAROLLES
Tel/ Fax : 03 BS 24 00 46 — Mail : restaurantdelamaisonducharolas@orange.fr

le verre

550¢€

5,80 €



800¢€
75¢l
Bourgogne Aligoté
Vignerons de Mancey 2011 1550 €
Micon Village uLes Cadolles »
Vignerons de Mancey 2011 17,00 €
Macon Village Jean Touzot 2011/2012 16,50 €
Bourgogne Chardonnay « Les Essentielies »
Vignerons de Mancey 2011 20,40¢€
Saint Véran « Classic » Les Poncetys 2012 24,00 €
Pouilly Fuissé Gilles Morat 2012 3450€
Montagny 1% Cru « cuvée Futs »
Chiiteau de 1a Sauvle 2012 7880 €
Rully Miche! Briday 2010 30,50 €
G fervesconts
Crémant de Bourgogne Blanc brut 75d
Vignerons de Mancey 21,00€
Crémant de Bourgogne Rosé Brut
Vignerons de Mancey 22,60€
Champagne Brut Tradition
Besserat de Belfon 45,00€

5,00 € 280€

375¢c le verre
2,80€
10,50 €
185D € 580€

17,20€

Tous nos Prix sont présentés toutes taxes comprises , service inclus

Société Charolna ~ N* Siret 792 872 228 RCS Méacan

43, Route de Micon — Route Centre Europe Atlantique - Sortle 12 — 71120 CHAROLLES
Ted/ Fax : 03 £5 24 00 46 — Maii : restaurantdelamaisonducharolals@orange. fr




