Les Entrées : 9.50 euwras

Cuisses de grencuilles au Pouilly Fuissé

Cassalette gourmande aux escargats et cweme d’Epaisses
Entiée découvente

Jéte a tete aubiengines et chevre de Mélanie

Prnessé de légumes canfits et quenelle de tapenade
Salade gouvmande & la tuwiite, marinée et fumée

Les Plats : 19.00 ewras

Guande assiette de légumes selen le maché

Filet de sandre épais bard paysan et cepes, creme aseille
Basse cate de Charolais poelée, treuffes cheutées, sauce a la Faline bruune
Magret de canard de la Chantal en aigre doux de cidre

Plat découvente

Epaule d’agneau cuite 6 fieures, écrasé de patates deuces et tartare de
légumes

Les Fromages : 3.90 euros
Ussiette de « chez Twdie et Umélie » M@;V:n

Les Dessents : 0.50 ewros
Délice au chocolat et guié de cacaa

Parfait glacé au pain d’épices d’Yues et safran de Dettey
Sablé, creme cenniotte et campatée de fuuits wouges

Coupe glacée maisen et chantilly combawa

Dessent découvete

Saupe de fruits de saisen et sen financier

Engagés dans une démanche de transparence et de qualité nous propaesens une cuisine
wégionale et ciéative, élabarée sur place & partin des praduits frais chaeisis avec sain
pour leur authenticité, Leur fraicheur et leurs savewss chez les nambrewx producteurs
locaua.



